ARZUM AIRTASTY HORKOVZDUSNA
FRITEZA — 1350 W

Uzivatelska prirucka
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1- Vstup vzduchu

2- Kontrolka napéjeni

3- Ovladac nastaveni teploty

4- Fritovaci ko$

5- Kontrolka ohfevu

6- Ovladac¢ ¢asovace (60 minut)
7- Rukojet’ fritovaciho kose



Dékujeme, ze jste si zakoupili horkovzdusnou fritézu znacky Arzum. Doufame, Ze vam tento
produkt usnadni Zivot, stejné jako ostatni vyrobky Arzum, které vam nabizime. Pro dosazeni
nejlepsiho vykonu vaseho spotiebiCe si peclivé prectéte tento navod k obsluze a uchovejte
ho pro dalSi pouziti.

DULEZITA UPOZORNENI

* Ujistéte se, Ze napéti uvedené na vasi horkovzdusné fritéze Arzum odpovida napéti
elektrické sité u vas doma. Nase spolecnost nenese zadnou odpovédnost za pfipadné
zavady zpUsobené rozdilem napéti a tyto zavady nebudou kryty zarukou.

* Tento pfistroj je ur€en vyhradné pro domaci pouziti. Nepouzivejte jej venku, ke komerénim
nebo pramyslovym ucelim.

*» Abyste pfedesli poskozeni pfistroje, nepouzivejte prodluzovaci kabely, které neposkytu;ji
dostate¢ny proud.

 Déti musi byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si s pfistrojem nebudou hrat.

* Tento pfistroj mohou pouzivat déti od véku 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo bez potfebnych zkuSenosti a znalosti, pouze
pokud jim byl poskytnut dohled nebo pokyny tykajici se bezpe&ného pouziti pfistroje a
rozumeéji pfipadnym rizikim. Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

» Neponofujte pfivodni kabel, zastréku ani zadnou Cast pfistroje do vody ¢i jiné tekutiny, aby
nedoslo k urazu elektrickym proudem nebo poskozeni fritézy.

* Nezakryvejte vstup ani vystup vzduchu, pokud je pfistroj v provozu.

* Nenaplfiujte nadobu olejem. Naplnéni nadoby olejem muze zplsobit nebezpeci pozaru.

» Nedotykejte se vnitfku spotfebice béhem jeho provozu.

* NepouZzivejte pfistroj, pokud je zastr¢ka, pfivodni kabel nebo jakakoliv jina ¢ast poskozena.
* Nedovolte Zadné neopravnéné osobé opravovat nebo ménit soucasti pfistroje.

» Udrzujte pfivodni kabel mimo horké povrchy.

* Nepfipojujte a nepouZivejte pfistroj mokryma rukama.

* Ujistéte se, Ze je pristroj fadné pfipojen do zasuvky.

» Uchovavejte kabel a pfistroj mimo dosah déti.

* Nepfipojujte pfistroj k externimu ¢asovacimu spinadi.

* Nepokladejte pfistroj na hoflavé materialy nebo do jejich blizkosti, napfiklad ubrusy nebo
zavésy.



* Nepokladejte pfistroj béhem provozu pfimo ke sténé ani k jinym spotfebi¢im. Nechte
alespori 12 cm (5 palcu) volného prostoru na zadni, bo¢nich a horni strané spotfebice, aby
byl zachovan volny vstup/vystup vzduchu.

* Nepokladejte na spotfebi¢ béhem provozu zadné pfedmeéty.

* Nepouzivejte pfistroj k jinym ucelim nez tém, které jsou uvedeny v tomto navodu.

» Nenechaveijte pfistroj bez dozoru, pokud je v provozu.

» Béhem fritovani horkym vzduchem unika horka para vystupnimi otvory. Drzte ruce a oblicej
v bezpecéné vzdalenosti od pary a od vystupnich otvort vzduchu. Budte opatrni, kdyz
vyjimate nadobu ze spotiebie — unikéd horky vzduch a para. Dostupné povrchy mohou byt
béhem provozu horké.

» Pokud z pfistroje vychazi tmavy kouf, okamzité jej odpojte ze zasuvky a vyckejte, dokud
pfestane koufit, nez vyjmete nadobu.

» Zajistéte, aby byl pfistroj umistén na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

» Vzdy pocCkejte alespon 30 minut, nez pfistroj vychladne, nez jej zanete Cistit nebo s nim
manipulovat.

* NepouZzivejte pfistroj s poSkozenym pfivodnim kabelem nebo zastr¢kou, ani pokud doslo k
jakékoliv zavadé nebo poskozeni, napfiklad pfi padu pfistroje. NepokouSejte se jej sami
opravovat. V takovych pfipadech okamzité kontaktujte autorizovany servis Arzum.

PRED POUZITIM

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

» Ko$ a nadobu umyjte vodou a neabrazivni houbi¢kou.

* Vnitfni a vné&jsi ¢asti spotifebite otfete Cistym hadfikem.

POUZITi HORKOVZDUSNE FRITEZY

» Umistéte fritézu na rovny povrch. Vlozte ko§ do nadoby.

» Pokud je fritéza studena, predehrejte ji po dobu 3 minut. Po pfedehrati opatrné vytahnéte
nadobu z fritézy; po vyjmuti nadoby se pfistroj automaticky pfestane zahfivat.

* Vlozte jidlo do koSe, ten pak vlozte zpét do nadoby a celou nadobu vlozte do pfistroje.
* Podle pfiloZzené tabulky nastavte spravnou teplotu odpovidajici pfipravovanému pokrmu.
* Fritézu zapnéte otoCenim ¢asovace na pozadovany Cas.

POZNAMKA:
Pokud fritéza nebyla pfedem pfedehiata, pfidejte ke stanovené dobé pfipravy dalsi 3 minuty.



» Nékteré pokrmy je vhodné béhem pfipravy v poloviné doby vareni protfepat (viz ,Pravodce
varenim®). Pro tento Ukon vytahnéte nadobu z pfistroje za drzadlo — fritéza se automaticky
vypne. Obsah protfepejte nebo otocte a viozte zpét do fritézy; pfiprava pokrmu bude
pokraCovat automaticky.

* Po ukonceni vafeni zazvoni ¢asovac.
+ Vytahnéte nadobu z fritézy a poloZte ji na tepelné odolnou podlozku.

POZNAMKA:
Na dné nadoby se muze shromazdovat olej z pfipravovanych pokrma, proto budte pfi
vytahovani nadoby z fritézy opatrni.

* Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Pokud neni, vlozte nadobu zpét do fritézy a nastavte
dodatec¢ny €as vareni otoCenim Casovace.

TIP:
Velké nebo kiehké pokrmy mUizete z koSe prenaset pomoci kuchyrniskych klesti nebo ko$
jednoduse vyjmout z nadoby.

» Pokud chcete pfipravit vice pokrm, mlzete fritézu okamzité pouzit na dal$i davku
potravin, jakmile dokongite pfipravu prvni varky.

TIPY:
* Drobné&jsi pokrmy obvykle vyzaduji krat§i dobu pFipravy nez vétsi kusy.

» Pokud drobnéjsi pokrmy v pribéhu vaFeni protfepete, dosahnete lepSich vysledka.

* PFidate-li k Cerstvym bramboram malé mnozstvi oleje, vysledkem budou kfupavéjsi
hranolky.

* Ve fritéze nepfipravujte pfilis§ mastné pokrmy, napfiklad uzeniny.
* Doporucené mnozstvi nakrajenych brambor pro pfipravu kfupavych hranolek je 500 g.
* Pro pfipravu kolact, quicht nebo pokrm0 s naplni pouzivejte pouze nadobu, nikoliv kos.

* Fritézu muzete vyuzit také k ohfivani pokrm0. Nastavte teplotu na 80 °C a ¢as azna 10
minut.

PREHLEDNA TABULKA CASU A TEPLOT PRIPRAVY POKRMU V
HORKOVZDUSNE FRITEZE

KATEGORIE | POKRM MNOZSTVi | CAS MIN. TEPLOTA POZNAMKY
g °C




Brambory a
hranolky

Tenké
mrazené
hranolky

300-800

9-16

200

Protfepat

Tenké
mrazené
hranolky

300-800

11-20

200

Protfepat

Doméci
hranolky
(8%8 mm)

300-800

10-16

200

Protfepat

Domaci
bramborové
meésicky

300-800

18-22

180

Protfepat

Domaci
bramborové
kousky

300-750

12-18

180

Protfepat

Kolag z
batatd

250

15-18

180

Protfepat

Maslove
brambory

500

15-18

200

Protfepat

Maso a
dribez

KufFeci
pali¢ky

100-500

18-22

180

Otocit

Kureci prsa

100-500

10-15

180

Otocit

Snacky

Jarni zavitky

100-400

8-10

200

Protfepat




Mrazené 100-400 6-10 200 Protfepat

kufeci

nugety

Mrazené rybi | 100-400 6-10 200 Protfepat

prsty

Mrazené 100-400 8-10 180 Protfepat

obalované

syrové

snacky

Zelenina 100-400 10 160 Pfidat 72

IZice oleje

Peéeni Kolaé 300 20-25 160 -

Quiche 400 20-22 160 -

Muffiny 300 15-18 180 -

Dezerty 400 20 200 -

DOPLNUJICI INFORMACE

e Mensi kousky pokrm0 béhem pfipravy obcas protfepte, dosahnete tak lepSich
vysledka.

e K zeleniné mlzete pfidat malé mnozstvi oleje pro lepsi vysledek.

PRIPRAVA DOMACICH HRANOLEK

P¥i pripravé domacich hranolek postupujte nasledovné:



1. Brambory omyjte vodou, oloupejte a nakrajejte na hranolky.

2. Nakrajené hranolky dukladné oplachnéte a osuste papirovou utérkou.

3. Do misy dejte % IZice olivového oleje, pfidejte hranolky a dikladné promicheijte,

dokud nebudou v8echny pokryté tenkou vrstvou oleje.

4. Hranolky vytahnéte prsty nebo kuchyriskym nacinim z misy tak, aby pfebyteény olej
zustal v mise, a poté je vlozte do koSe fritézy.

5. Pfipravte hranolky podle vyse uvedené tabulky s doporuéenymi ¢asy a teplotami.

RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pficina

Reseni

Horkovzdus$na fritéza
nefunguje

Fritéza neni zapojena do
Zasuvky.

Casovagé nebyl nastaven

Zapoijte fritézu do elektrické
zasuvky.

Nastavte asovad.

Jidlo pfipravené ve fritéze
neni dostate¢né tepelné
upravené

Kos je pfili§ naplnén.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Nepreplnujte koS pres
znacku ,MAX".

Zvyste teplotu (viz
,Pouzivani vasi
horkovzdusné fritézy®).

Jidlo je pfipravovano
nerovnomeérné

Né&které potraviny je potfeba
bé&hem pfipravy protfepat.

Jidlo, které se prekryva
(napf. hranolky), protifepejte
v poloviné pfipravy (viz
,Pouzivani vasi
horkovzdusné fritézy").

Smazené obclerstveni neni
dostate¢né kfupavé po
vyjmuti z fritézy

Pouzité obclerstveni je
uréeno pro tradi¢ni fritovani
v oleji.

Pouzijte obcerstveni uréené
pro pfipravu v troubé nebo
jej lehce potfete olejem.




Nelze spravné zasunout ko$
do fritézy

Ko§ je pfilis naplnén.

Nepfeplnujte koS pres
znacku ,MAX".

Hranolky jsou pfipravovany
nerovnomérné

Hranolky nejsou nakrajeny
rovnomérné

Brambory nebyly spravné
proplachnuty.

Pouzivejte Cerstvé brambory
nakrajené na rovhomérné
kousky.

Pfed smazenim dukladné
oplachnéte nakrajené
brambory, abyste odstranili
Skrob.

Hranolky nejsou po vyjmuti
z fritézy dostate¢né kfupave

Kfupavost hranolek zavisi
na obsahu vody a mnozstvi
oleje.

Brambory pfed smazenim
dobfe osuste, nakrijejte je
na tenci kousky, pfipadné
pouZzijte o trochu vice oleje.

Z fritézy vychazi bily kouf

Pfipravujete tuéné pokrmy.

V nadobé zlstaly mastné
zbytky z pfedchoziho
pouZiti.

PFi smazeni mastnych
potravin vytéka velké
mnoZzstvi oleje do nadoby,
coz mUlize zpusobit tvorbu
bilého koufe. Tento jev
neovliviiuje funkénost fritézy
ani kvalitu vysledného
pokrmu.

Po kazdém pouziti dukladné
vyCistéte nadobu od
mastnych zbytk(.




Zivotnost vyrobku - 7 let
Technické specifikace:
220-240 V ~50-60 Hz, 1350 W

MANIPULACE A PREPRAVA

« Béhem manipulace a prepravy musi byt spotrebic

uchovavan v pavodnim obalu, aby se predeslo
poskozeni jeho ¢asti.
+ Béhem prepravy udrzujte vyrobek ve standardni
poloze.
* Vyrobek béhem prepravy neupoustéjte a chrarite jej
pred narazy.
+ Po dodani vyrobku se na zavady a poskozeni
zpUsobené prepravou nevztahuje zaruka.

Vyrobek splfiuje pozadavky smérnice AEEE.
AEEE
Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy v
souladu se smérnici WEEE. Nevyhazujte jej do
netfidéného komunalniho odpadu. Informace o
nejbliz§im sbérném misté ziskate na vaSem mistnim
obecnim Uradé.
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Vyrobce/Vyvozce:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Defterdar Mah. Otakgilar Cad. Sinpas Flatofis
No:78 i¢c Kapi No:34 EYUPSULTAN / iISTANBUL
Vyrobeno v Turecku
Tel.: 0850 222 1 800
www.arzum.com

Distribuce: ILICO Europe s.r.o., ICO: 06385974
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